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7 a'¿t"Fecha de Visita Hora lnic¡o ?'l ZO c,r r,- Hora Finalización 4l rl0 pr-

l. ldentif¡cación

No ConvenioA/igencia: n09 S '.7925_ Nombre Asoc¡ado:

Nombre Comedor Comunitario : l? q

dt¿r'o *¡uaf u rt¿crú

?- rorner[o r rnun,Úewñ - ch crn I ü
Fecha ¡nicio Operac¡ón 2t ta. I ?t,,ZS Fechá Final operación: Zi I A-\ i "7 

t )ZL
Nombre Responsable del Seruic¡o: , Lrf\ nclkcrn P",.te kr,n I\-lo r6

2. Ubicación

Localidadi Bario: C hf,r lc' Dirección:

Tel: ótl )5c, 1,1CIqD c.r., "3j_33lIi_!sAS correoErectrónico: r'hrrrr,{¡, 9'ah<-?(\? (O a.,f {trñ¿r" 
^tr 

rh
3. Cobertura

Cobertura Diaria Conlratada: r'\
No Personas Beneficlarias en Atenclón: 3qL

Benefic¡arios Autorizados por Plan de compras: 35 O Total Asistencia der oia, -RS 3 Totat Histórico de Asistenc¡a: \

Categoría 1: Subcomponente Suministro

Variable Nivél de Cumplimiento N' Variable N¡vél de Cumpl¡miento

1

Aplica los procedimientos de Planificación aiimentar¡a
y su implementac¡ón en los servicios sociales (PCD-
PSS-o17) con sus respectivos protocolos instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a ¡o
descrito en el anexo técnico.

úüü
2

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón !
análisis del aporte nutricional para los d¡stintos
grupos de edad determinados por la SDIS,
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

Érü

a

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minútas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de análisis de aporte nutric¡onal a las
personas manipuladoras de alimentos, así como el
cic¡o de menús y el menú del dia para visualización
de las personas benelicrarias oel seryicio.

Eüü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año conforme los cdterios
establecidos por la Subd¡rección de Nutric¡ón.

rüü

Variable Nivel de Cumplimiento

Utiliza la total¡dad de ingredientes lisiados en el anális¡s del aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexotécn¡co numerales 5.1.1.1.2. C¡clo de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requer¡do (kg) Ut¡lizado
(kq)

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdure o
-ensalada

Lechugq\
Tomúfe'--)zs; g * €0**
( : rvrr.--

Peso Nelo

Menú lngredientes
Réquer¡do

(kq)
Ut¡l¡zado

(kqI

Proteíná

Tubé¡culo
o plátano

Bebida de
fruta
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No Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

6

Cualifica al talento humano de¡ Comedor Comunitario en el proced¡miento Planificación Al¡menlaria y su ¡mplementae¡ón en los
seruicios sociales de la SDIS, el Prcced¡m¡ento Abastec¡miento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
m¡nuta patrón, ciclo de menús, anál¡s¡s nutr¡c¡onales, estandarizacíón de utensil¡os y porciories servidas, recepc¡ón de al¡mentos y
conocimiento de los crilerios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técn¡co.

Fecha M¡nuta Patrón: Fecha: Estandarizac¡ón:

oia l$ Mes l\ ¡ao?Oü oia30 ruesOl 
^ñoZO?L

Fecha Procedimiento: Fecha Recepclón4riterios :

oia JR Mes ll Año Zp75oia I f ues ll mo 7675

Vüü

Categoría 2: Subcomponente V¡gi¡ancia Nutricional

Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutric¡ón y Dietética parlicipa en las
activ dades de fortalecimiento técnico en toma de
nred¡das antropométñcas, sensib¡lizaclón en
vigilancla nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutrición

;Tty ñ::rH lo".o' 5 ¿Tlq 
o"u* """'

Sensib¡lización Vigilancia Nutricional Prof6sional
de Nutrición y D¡etética:

oa21 ues (-15 Año ZD?S
Soc¡alización
bénefic¡arios:

Clas¡ficac¡ón Nutric¡onal

oia ,3 C', r,¡esi'7 Año 7 L ¡ S

CNCNA

trtrtr
&crul"trLIcF)

sD k5

zatotruLe

8

Profesional en Nutrición y Dietética rcaliza la
toma de datos antropométr¡cos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallimetro). en las
condiciones seña¡adas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

Día,\O r,,resó I Año'7ü'? L
R,e grolra¿: Ze

CNCNA

Enn

I
Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas antropométritas en el sistema m sional
SIRBE de acuerdo con Io establecido en el anexo
lécnico

&üü 10
Realiza orientación y abordaje a los casos
identiflcados con malnutricióf, atendiendo la línea
teclica de la Subdireccrón op Nutrición tr

NC NA

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3.1. Concepto Sanitario

Variable Nivel de Cumplimiento

11

Cuenta con el acta de inspecciÓn sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitar¡o fa./orable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inlerior a un
(1) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) año
o el seruicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCÍADO reafiza fos trámites correspondientes a la inscripción y
sol citud de la visita de rnspección, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

Iu\ri,rt t)\e Porcenta¡e de Cumpl¡miento: Q Li 
"¿

Concepto:

¡ec¡a: oia: I I ri¡e"' O 6 nno, 7-O? S No Acta: n.q t) ) oT5 663
Hosp¡tal/Subred: Subr¿cl 6, r

rüü

3.2. Procesos del Servicio de Alimentación

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

12

Da cumplimiento con ¡o establec¡do en la Reso¡uc¡ón
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementar¡as, así como los lineamientos técnicos
eslablecidos por el l\4¡nisterio de Salud y Protección
Social, el lNVl¡,4A y la SDIS. Para el caso de
produclos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1 500 de 2007.

c

É
NA

13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús. análisis
nuiricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
a|mentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo lécnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Al¡mentas.

Se adquiere cárnlcos, abarrotes. tubérculos,
rrutas. verdJ-as y lácteos para ras preparaciores
garant¡zando su disponibilidad para mínimo dos
(2) dias de operación y de acuerdo a las
condiciones estatllecidas en el anexo técnico.

Wü
NA
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Variable Nivel de Cumplimiento

1 4

No

con las fichas técn¡cas y conceptos san¡tar¡os favorab¡es o favorable con requer¡mientos con fecha no superior a un (1 ) año
proveedores directos de pollo, pescado. cárn¡cos. leche y derivados y pulpas de fruta. Adiclonalmente, para pollo y carne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con
7'19 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un ('l) año. el ASOCIADO solicita al proveedor o

trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspección. vigilancia y control frente a la autoridad
dejando evidencia de la gestión realizada

Variable

Alime.rto Proveedor
Fecha Concepto

Sanitario
Concepto

Fecha Autorización
Sanitaria /Registro.Permiso

Pollo írr¿o rrer,.l e tl plr nrrlD lliilJ')it'2q ?nvt,.s b\r Tqlaq /?t)?<
Carñe ñruirr¡enlr El M,rui?1 i3/ tt t¡rn.\ T ñ trr,rr,.[-,1 ro Z9 t tq ¡tuZS
Leche

U
F,lc, t¡ vt> '7,hlaX17t.tÁ Fn\ttrettLlp rcn ?lt RSA il 77 2c2S

Queso
lul c. ,,{r {:, ?blrj9"I2r»\ ñ¡rrtt ,L'le r¡ m t7G RSADC,?.?,6<ff tV)

Yoguil Hr,urt TAluND¡)Á Ér.arlx(p rcm ?A Qsq(jrÜlq9'\q )ñ7)
Hefado

I-"{ crr rÍ-> 7 1\ lr&l ?rr) ( li,;.,r.'r«'rJe rvr? Qti
Crema de

leche tiottr! ?6 )r)kl )t¡\ Í}.n:,..hlr tvva r;
Huevos Hcr,r«.r >r¡iu\ll¡)5 Ftrrnrrc|lr rc¿'¡ ? e

Pescado í rclrryrcrri{. íil N rr,u,{r¡ 13 / rr /?ú)-S Tnwrr.l,l*
Pulpas !É-

f reJ Lc) Y T.qtbrt?bzs Te ¡.nn-ch lr

ñüü

Nivel de Cumplimiento

't5

con lo establecido en la Reso¡ución 2674 de 2013, capÍtulo VIl, articulo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimenlos y cueñta coñ las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha
irferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarios de los vehículos transportadores son acordes a Ia naturaleza de los

transportar y realiza segúimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Al¡mentos FOR-PSS-232.

Al¡mento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitar¡o Concepto

Pollo Fkrcr*ren,l rt I I Mr nr rt¡ Sf\.|.p ?.} ¿r OS I De lzs>\ fru¿trrr, Lle
Pescado r'#,^r,.^{ e É.1 l.Lnr,}r, Ít\ 3a q, nc, I$aLo)< €awn Lle

Carne Fn r.",., prJ P f I !.1 onr ,t r; .M0?.?A OSlaL lT\DS fn.rr,rr.hlt
Leche J

Mc¡ü rE:¡ sT R 7ct §¿ zl tD5lu.?s '{r¡ut,rt,h\ r
Queso Hf rtl rf) 3r Azqq 7-tLoSITDTS tr, r,crfrh [e

H.ot¿rb <fR 7,qR. Zt toSl>u2S Tnu¡ttr,hle
Helado

¡-l«u {6 .sr B ?"9 q zt 106l7üz< I-nucrcblr
Crema de

leche tM.r' J r D 5rB 29 x 7-L lo5 l7B7S Q,rn,oV.lr
Huevos f-.'ls.trO U )l rr [¡ ¡--] l> LIIbZIZÜZS €oto..,,Ltr
Pulpas 'Tte:> r(:v, IAJ¿S6L-Tq tL/b6lz{t7.5 fr.umblr.

trüü

N¡vef de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)'e implementa Io establecido en el lnstructrvo Recepción de
alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

úÉü

I

3.2,2. Transporte de Al¡mentos

I

I
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i
!

Var¡able
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3.2.4. Almacenamiento de Alimentos

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4.C +l-2oc o congelación
hasta -24"C y se implementa los formatos "Control de
lemperalura de equipos de refrigerac¡ón (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
indivldualmente, como granos y otros que presenten
largos períodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de Ia luz
soiar. sin presencia de humedad y se ub¡can en
estanterías de manera organizada.

rfu
NC NA

l8

Los al¡mentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando apl¡que. Paa
almacenamiento de allmentos en refrigeradores y

congeladores. se ev¡ta la contaminación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no super¡or a 25 'C). en un rec¡piente
plástico hig¡enizado, rotulado con la fecha de
vencrmiento tomada de, empaque criginal

ryüü

'19

El almacenamiento de allmentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
comparlimentos.

20

No se evidencia a¡imentos vencidos o en m
estado.
En caso de presentarse se aplica e implementa
Protocolo Desnatura¡ización de alimentos
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SDIS;

¡as or¡entaciones
por la SDIS

r ü
NA

Variable Nivel de Cumpl¡miento

21

El pre-al¡stamiento de alimentos se realiza aplicando fos pasos de: selección, clasificación. higienización, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

Se implementa la clasificación de las tablas de picar de acuerdo con los co¡ores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
preparación de alimentos.

ñü
NA

3.2.5. Preparación de los Alimentos

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumptimiento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivó
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y

formatos asoc¡ados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárn¡cos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeracrón y no a chorro de agua, canecas con
agua o sotrretidos a proceso de cocción).

ñü
NA

23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picádas el mismo día de
sum¡nistro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza u¡a
hora antes del seruido y no se incorpora blcoues
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

F ü ü

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

24

Se garantiza las temperaturas de refr¡geración (entre 2 a 4'C +t-2 "c) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperalura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma oe temperaturas de cada preparación mín¡mo dos
veces con un interualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos Preparación del Día T2'C___l_ I rr.c
----i---

Sopa o Cazuela

Cereal

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

proteína

Ensalada o Verdura

i?*ir. clr,lrc ct.n t ,=-l^'g l?8,Q f13, 
S

| 0rrna .un orvtjCi if?, I 16tr,4 i

i Ci,rnc- d¡ yr.* cl..oclq 16?¡3 llQ3 I

ll-.h,,g.,, +.,n^.,1e-o,h.-o.,o, f7,L [6,0 |

lfrr'é du p"f., "'.r, p."¿rl l?3? I 66,?i

i frryr^ rlr fveEq
ryq\ cqn qqF,\n

"lol-,\e 
.rer"rJ {¿ I ?,$lPostre

Füü

PAGINA
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3"2.6. Servido y Distribuc¡ón de alímentos

Variable N¡vel de Cumpl¡miento N' Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

25

Se asegura una presentac¡ón adecuada y agradable
de cada una de las preparacjones y se realiza el
seruido de los alimentos. teniendo en cuenta los
utensilios estandarizados y en menaje en buen
estado. higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera. tenedor. cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requrera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutas se adic¡ona en el momento del seruido. sobre
la porción individual,

c

Fü
26

Se garantiza a las personas benefíc¡arias el tota¡
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de me¡ús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.

Ad¡c¡onal se garantiza que loda mujer que se
encuentre en periodo de gestac¡ón o lactancia
hasta los doce meses, que as¡sta al Comedor
Comunitario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

Dprobcd«:
I

27

No se manipula los a¡imentos direclamente con las
manos, s¡no con el uso de utensillos como pi¡zas,
cucharas, trinches o teDedores. entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes seryidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minulos en la línea de
seryido.

Fü NA

28

Las Éracterlsticas organolépt¡cas de las
preparac¡ones (color, sabor, aroma, consistencia)
son caracteristicos en cada una de las
preparac¡ones listas para servir.

F ü
NAtl

No Variables Nivel de Cumplimiento

2S

Se mantiene a disposic¡ón de las personas beneficiarlas durante el tiempo de servido. distr¡buc ón y consumo, tres (3) reclpientes con
especias o condimenteros. tales como orégano, pimienta negra y ají triturado, para ser adiclonados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e ¡dentificados (nombre del producto. fecha de vencimiento y lote).

ú ü
NA

f
3.3.Toma de Muéstras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Al¡mentación

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con Io regístrado en el
Formato Preparactón de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

ú ü ü
5¡

Permite la aplrcación de flruebas microb¡ológicas
establecidas por la normatividad nac¡onal y las
demás requeridas por la SDIS para los análisis a
ítem de ensayo de materias primas, productos
term nados. superilcies, frotis de manos de
personal manipulador de a¡imentos agua de
consumo y otras pruebas mlcroblológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

rilüü
,cZlaZlZaZL
AG IU.LI.?jZL

32

Cumple con los requisitos m¡crobio¡ógicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a ítem de ensayo de
materias primas, prcductos lermlnados, superflcies,
frolis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

CNCNA

33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SOIS o
por terceros autorizados por la SDIS

cNc

ry

No Variable Nivel de Cumplimiento

34
Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C

ü

3-4, Prácticas Higién¡cas

Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de l\4anufactura - BP¡,4 en todos los procesos reafizados en el Comeclor Comunitario,
asi como la aplicación de las normas de higiene. limpieza y desinfección para garantizar la inoculdad de los alimentos.

C

Fü

Éüü
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Var¡able de Cumplimiento

36

Elabora e lmplementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manlpulador de alimentos desde el
de su vinculación a la ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resotución 2674 de 2A13 y el anexo técnico.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡ón /
Fecha Capac¡tación

I fvin i llohc [rrG- Í4n)rvor¡ .lololl?rtZL
2 Flrrrr(, f-\nnelrIt, Cnr -t es ¿r)/ bl l'zt¡ L
3 tlnr.0ulYs ?q"lrna at)lDll?rr){,
4 .§ohtl¡n i,ri r\ t¡rrtr¡ I 3t\ /ol lltñ{,
5 Lur¡r. ierr:cnd-c Q",Á¡h¿> 3(i /oLl7L)l
6

7

I \
I

cNc

W ü

?rucs»o )
En c)
€,e rvrr f b
dr o)rrq¡yt-
*acco6

Variable Nivel de Cumplimiento

37

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida
por un médico que cuente con número de registro profesional; con vtgencia inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Cert¡ficado Méd¡co

1 Onr, l(rlr'r, Prrlroc. l3 i D.5 /7i)zs
2 ñohrlrr-¡ l)r llnrro \ ?-Z lt\4 l?tt?<
3 Nini Johc,nnü R«lrvov^ tbtóul)ú?s
4 l¡ I )-ac, íernannrlc^ ,<.n nr hcZ ?-ct l¡Dlt¡t?-l

t'lttÑ, An ur-l,-rr, rnr.+r.), t?. tDS br n\
6 I hr.' nr.-{-vi'l "?.¡+"!,,rhl M.,*. l-O¿:..,.,.'t e. h le ) 7t) lfiU /)¡'¡?l
7 Frtrlo )'nucnr, ñrl ¡> Uehrs¡, f Nl t r*hrr ff'na\ +r,\ V I loS ¡'?bX
8 3 ht", n f.J.tv -D.ÍüzL flux?rc,r)' lLttblZDZS
I

trüü

No Var¡able N¡vel de Cumplimiento

38

el Protocolo Lavado de N4anos (PTC-PSSoog) publicado en el SG de la SDIS, con el lalento humano contratado para
del Comedor Comun¡tario y las personas beneficiarias del seryic¡o; medlante estrateg¡as d¡dácticas ub¡cadas en

del sa lón comedor tales como: ínfografÍas, collages, habladores, frisos, entre otras: en los tiempos establecidos.
Disponé de av¡sos o adveñencias al personaf manipuiador que ¡ndiq uen el proceso de lavado de manos, ubicados en serulc,o

área de consumo de alimentos y baños.

Variable Nivel de Cumplimiento Variablé

CNCNAxtrr
Nivel de Cumplimiento

Dispone de los muebles, equipos, utensilios y menale
requeridos para la prestación del servicio en el
Comedor Comuniiario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico, en condiciones de
buen estado y func¡onamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero ¡noxidable.

*'Pata los beneficiarios qUe excepcionalmente
reciban la entrega de a¡¡mentos para consumo eit
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipientes hermétlcos (Ocho (8) en total por cada
parlicipante) y marcados de acuerdo con lo
astablecido en el anexo técnico.

úüü
Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventrvo y correctivo que contenga como
mínimo: cronograma, hojas de v¡da de cada uno
de los equ¡posi donde se reflejen las
caracteristicas cjel equípo, capacidad, fechas y
descr¡pc,on de los manten.mienLos.

trüü

I

isl

4.5, Equipo§ - Muebles - Uténsilios - Menaje
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Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

41

en la jornada de fortalecimiento técn¡co
socializáción del l\,,lanua¡ de buenas prácticas para

de pérdidas y desperdicios de
por la Subdirección de Nutrición y

corr€spondiente divulgación con el talenio
a la operación del Comedor Comuniiario.

Fortalec¡m¡enlo Nutric¡on¡sta :

3.9 ves 05 nno ?CL§

Fortalecimiento Responsable Servicio:

i ? v". 06 nno ?CZS

Divulgación:

rvres Cr( ano?CiS

C. NC NA

ryntr

42

segu m ento a la ¡mplementación
de acciones asociadas al Manual
ptáclcas pare la prevenciói de

desperdic¡os de al¡mentos, med¡ante el
del formato Contro¡ y medición

desperd¡cios de al¡mentos
y el reSole tfimestral consolidado, a
el tercer día €lendario de los
abril, julio y octubre.

Wüü

No Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

43

e implementa el Pian de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guia

de Saneamiento estab¡eclda por la

las áreas del Comedor Comunltario
en óptimas condiciones de

y desinfección. lnstalac¡ones
la dotación requerida. Guantes. escobas
son identificados con el color definido

de lntegrac¡ón Social.
NAC

F ü
44

se evidencia indic¡os o presencia de plagas,

?Cr rr,r"" ló enoZrtTS

Fumigación;

o vectores. úüü

N" Variable Nivel de Cumplimiento N" Nivel de Cumplim¡entoVariable

45

a la superyisión o interventorÍa
de ejecución del Componente Af¡mentación,
y Salubridad, dentro de los primeros

días calendario de cada mes, que dé cuenta
plimiento de los compromisos del

mención con sus respectivos soportes, de
los lineamientos definldos por la SDIS

úü 4A

con el factor de se,ección
adicional para Ia contratación
en nutric¡ón y dietética, de

los lineamientos técnicos, tiempos
establecidas por la SDIS; en caso

sido ofertado dentro del proceso

úüü

N" Var¡able Nivel de Cumplimiento Nivel de CumplimientoVariable

cumplimiento con lo establecido en el
389 de 2009 y demás normas concordantes,

lo cual no podrá ieclb¡r ni recaudar donaciones.
voluntarios cuotas de corresponsabilidad

partic¡pación.

Fü 48

estrictamente las ¡nstalaciones
Comunitario para el cumplimiento

del conve¡io. En estas, NO se
actividades de proselitismo po{ítico,

ideológico. comercial o de
ind ol e.

ryr

El número de per§onas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias registradas en la planilla de aslstencia.

Hora de Regislro Número Registro Asislencias FIAO Número Reg¡stro Asistencias PIanil¡a Comentarios

't2 ñ 9e re3 Ll ó6.:ifrs.,ü
h,»*c,í't G c[

rrrrú
rCIcrg

nO C1r
uf ooüJ

'l:00 p. m.

2:00 p. m. z)4 7 ?.3
3:00 p. m.

3:30 p, m. 33'+ 3¿)
Total

' 4.6. Plan de Saneamiento

l

lnlormación por parte de la Supervisión
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Descripción
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97 ')

Nota: La firma de esle documento impl¡ca aceplaclón de todo lo escrito_
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 123056- COMEDOR COMUNIRARIO- CHARALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:8005-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 12 

Descripción: Se evidencia 6 frascos por 375 g de miel de 
abejas, los cuales presentan lote y fecha de vencimiento, 
en la etiqueta, siendo no conforme con normatividad 
vigente. 

 

Variable: 35 

Descripción: Se evidencia verduras en bolsas negras, 
almacenadas en equipos de frio, dado que no cuentan con 
bolsas transparentes, adicional, no manejan buenas prácticas 
de manufactura, dado que dejan alimentos, contra el piso; 
por otro lado, no se mide el agua, para procesos de 
desinfección. 
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   4    MENÚ: 20 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                   LACTANTE 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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